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OPIS DO PROJEKTU TECHNOLOGII ZE.OBKA

L Dane ogélne:
Obiekt / placowka: ZEOBEK dla ok. 50 dzieci od roku do 3lat,
/ projektowana przebudowa budynku Przedszkola w Dgbkowie, z programem funkcjonalnym na placowke:
funkcji opiekunczej, wychowawczej i edukacyjnej
(art.3iart. 7ustl, art.25 ust. 1, ust. 2a pkt 1 ustawy o o piece nad dziecmi w wieku do lat 3) (tj.
Dz. U. z 2024r. poz.338 i 743).
Adres obiektu: ul. Gen. St. Dabka 2, 37-600 Dabkow
dz. nr ewid. gr.44/4 obregb 0006 Dgbkow
Inwestor: Gmina Lubaczéw
II. Podstawa opracowania:
Podstawa opracowania niniejszego projektu technologii jest:
o Zlecenie Inwestora
o Inwentaryzacja budowlana istniejgcych dyspozycyjnych pomieszczenn budynku i  projekt
architektoniczno-budowlany
- podstawa prawna:
e Ustawa z dnia 7 lipca 1994r. Prawo budowlane (tj: Dz. U. z 2023r., poz. 682 ze zm. ), w zwigzku z:
e Rozporzgdzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r w sprawie warunkow technicznych, jakim powinny
odpowiadaé budynki i ich usytuowanie /t.j: z 2022r., poz. 1225 z pozn. zm.,
o Ustawa z dnia 4 lutego 2011 r o opiece na dziecmi do lat 3 (tj. Dz. U. z 2024r, poz. 338 ); w zwiqzku z:
e Rozporzqdzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 25 marca 2011 r w sprawie wymagan lokalowych i
sanitarnych dotyczqcych ztobkow i klubow dzieciecych ( Dz. U. 2014 v poz. 925).
o Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj: Dz. U. 2023. Poz 1448, ) w zwigzku z:
Rozporzgdzeniem (WE) WE) nr 852/2004 w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE z 2004 r. z péZn. zm.),
o Rozporzgdzeniem Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997r w sprawie ogolnych przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy (tj. z 2003 r. Dz. U. Nr 169, poz. 1650 z pozn. zm.),
o Normy i wytyczne oraz wiedza z zakresu najnowszych technologii i zasad wdrazania systemu jakoSci w tym systemu
HACCP w zakladzie produkcji zywnosci w placowce zamknigtego zywienia zbiorowego,
- Warunki uregulowane prawem budowlanym i prawem pracy dotyczqgce wykonczenia wnetrz, stanowisk pracy i
pomieszczen pobytu ludzi wedlug uzgodnienia z wlasciwymi organami nadzoru i kontroli zakladow produkcji i obrotu
Zywnoscig.

III. Opis stanu faktycznego obiektu:

Budynek, w ktérym zaplanowano przebudowe do zmiany funkcjonalnej z przeznaczeniem na: Ztobek,
zlokalizowany jest na dzialce ozn. nr ewid. gr. 44/4 obrgb 0006 Dabkéw, przy ul. Gen. St. Dabka 2, 37-600 Dabkéw

Zespot pomieszczen przeznaczony na ww. funkcje usytuowany jest na poziomie parteru i jest
udostepniony dla 0séb niepetnosprawnych. Powierzchnia uzytkowa istniejgcego zespotu pomieszczen zaplanowanych
do remontu i adaptacji wynosi ok. 650 m?, $rednia wysoko$¢ pomieszczen netto wynosi 3 m. Placowka zlokalizowana
na parterze, jest dostepna z komunikacji og6lne;.
Przedmiotowy budynek jest wyposazony w nastepujace Instalacje:

-wodociggowa, podtaczong do sieci wodociggu gminnego, ktdry zapewnia wode o jakos$ci odpowiadajgcej wymogom
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,

-kanalizacyjng, podlaczona do gminnej sieci kanalizacji sanitarnej,

-centralne ogrzewanie i cieptej wody uzytkowej, produkowanej dla potrzeb catego budynku,

-elektryczng, o mocy dostosowanej do potrzeb,

-kanalowa wentylacje grawitacyjna,

Szczegélowy opis stanu technicznego budynku z okresSleniem zakresu robét budowlanych
zawarto w projekcie architektoniczno- konstrukcyjnym.



IV. CEL 1 ZAKRES OPRACOWANIA

Celem niniejszego projektu jest opracowanie technologii dla ZEOBKA— ktéry zgodnie z ustawa
o opiece nad dzie¢mi do lat 3 powinien spelnia¢é wymagania, okreslone dla tej funkcji pod wzgledem
lokalowym, bhp, p. poz., z zapewnieniem warunkéw higieniczno-sanitarnych zywienia dzieci, w tej grupie
wiekowej okreslonych przez Instytut Matki i Dziecka oraz Instytut Zywienia i Zywnosci.

Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom spotecznym lokalnych mieszkancow projektowany ZEOBEK
stanowi¢ bedzie uzupehienie funkcji opiekunczej, wychowawczej i edukacyjnej (art.3 i art. 7 ust.1, art.25
ust. 1, ust. 2a pkt 1 ustawy o opiece nad dzie¢cmi w wieku do lat 3). W projekcie rozwigzano technologi¢
przyjetego sposobu zywienia , w ktorym czas pobytu dzieci uczeszczajacych do zlobka moze wynosi¢ do
10 godzin dziennie.

Zgodnie z warunkami okre§lonymi przez Inwestora przyj¢to, ze w obrebie ztobka prowadzona
bedzie jedynie dystrybucja positkow dostarczanych na zasadzie cateringu z zewngtrznego zespotu
kuchennego bedacego pod nadzorem inspekcji sanitarnej. Positki dostarczane begda w zamknietych
pojemnikach /termosach, komunikacja wewngtrzng budynku.

W kuchni Zlobka rozwigzano rowniez mozliwo$¢ przygotowania na miejscu mieszanek mlecznych
z gotowych potproduktow oraz zapewniono réwniez warunki do zywienia niemowlat z butelki mlekiem
matki, przechowywanym w lodéwce. Konsumpcja positkow prowadzona bedzie na naczyniach wielokrotnego
uzytku przy stolikach ustawionych w jadalni lub tez w salach pobytu dzieci. Dla w.w. potrzeb wydzielono
zespoOt pomieszezen, do ktdérego dostarczane beda positki z kuchni wlasciwej na zasadzie cateringu oraz
w ktorym prowadzone bedzie ich porcjowanie i ewentualnie przygotowanie mleka -mieszanek dla
najmtodszych.

Kuchenke potaczono poprzez szafe przelotows ze zmywalnig.

W sasiedztwie budynku ZEOBKA istnieje powierzchnia terenu pozwalajaca na wydzielenie i odpowiednie
zagospodarowanie placu zabaw dla maluchow. Plac ten nalezy wyposazy¢ w urzadzenia i sprzgt posiadajacy
wymagane certyfikaty CE.

V. UKLAD FUNKCJONALNO-PRZESTRZENNY POMIESZCZEN w obrebie budynku:
W obrebie lokalu przeznaczonego pod ZLOBEK wydzielono nastgpujace zespoly pomieszczen:

podstawowe pomieszczenia dla dzieci oraz pomieszczenia pomocnicze:
WYKAZ POMIESZCZEN dla dzieci — wg PT budowlanego

Szatnia dla dzieci

WC ogoélnodostepne- przystosowane dla 0so6b niepetnosprawnych

Sala dla dzieci starszych

Lazienka dla dzieci

Magazyn lezakow i poscieli

Sala dla dzieci mtodszych

Magazyn lezakow i poscieli

POMIESZCZENIA POMOCNICZE

Kuchnia

Zmywalnia naczyn stotowych

Jadalnia

Pomieszczenia przyjecia cateringu

Myjnia termosoéw/pojemnikow transportowych
Pomieszczenia porzadkowe-

Pomieszczenie biurowe

Pomieszczenie szatniowo-socjalne — na poziomie poddasza
WC dla personelu

Komunikacja wewngtrzna



Wykaz pomieszczen: ZLOBEK - wg PT ARCHITEKTURA

VI. OPIS POMIESZCZEN PRZEZNACZONYCH DLA DZIECI:

Zgodnie z danymi demograficznymi i uwzgledniajac zapotrzebowanie spoleczne przyjeto, ze dla ZEOBKA
rozwigzano dwie sale pobytu dzieci tj. dla sala dla dzieci grupy mlodszej oraz sala dla grupy dzieci starszych.

Powierzchnia sal dla dzieci pozwala na prowadzenie w nich opieki i zaje¢ opiekunczo-edukacyjno-
wychowawczych dla ok. 16 dzieci od roku do 3lat, z zachowanie obowigzujacych wymagan powierzchniowych na
jedno dziecko ( 16 m 2na 5 dzieci + 2,5 m? na pozostale dziecko) przy pobycie dziecka powyzej 5 godzin .

Do przechowywanie lezakow 1 poscieli wydzielono, zamiast magazynkow wydzielono miejsca na
usytuowanie dwu funkcyjnych szaf przynaleznych do poszczegolnej sali, ktéore wyposazono w regaty z pionowymi
przegrodami gwarantujagcymi zachowanie izolacji poscieli przypisanej do dziecka oraz lezaki majace konstrukcje
pozwalajacg na bezpieczne ukladanie segmentowe.

W tazienkach dla dzieci przewidziano zamontowanie brodzika oraz muszli ustgpowych matych #typu junior
i umywalek, dostosowane dla wzrostu dzieci.

W tazience dla dzieci przewidziano ilo$¢ przyboréw sanitarnych zgodng z obowigzujacym standardem t;
1 muszla ustgpowa na 15 dzieci oraz lumywalka na 15 dzieci.

Lazienki wyposazono w przewijak oraz regal na nocniki. W tazience dla dzieci starszych przewidziano obudowe
misek ustepowych typowymi dla Zztobka kabinami o konstrukcji lekkiej — z ptyty systemowej.

Zaktada si¢ ze mycie i dezynfekcja nocnikow prowadzona begdzie w tazience, w czasie gdy w niej nie beda
przebywac dzieci.

Umywalki w tazience dla dzieci zostang zamontowane na wysokosci dostosowanej do wzrostu dzieci- na
wys. 35-50 cm. Do umywalek da dzieci zostanie doprowadzona woda biezgca o stalej temp. na poziomie
38 °C- poprzez mieszacz. Na grzejnikach CO w pomieszczeniach w ktorych bedg przebywaé dzieci zamontowane
zostang ostony zabezpieczajace kontakt dziecka z powierzchnia grzewcza.

W salach dla dzieci oraz w tazienkach nalezy zapewni¢ stalty pomiar temperatury powietrza- termometry.

W poszczegolnych pomieszczeniach zapewniony bedzie wymagany przeptyw powietrza — zgodnie z PN,
poprzez otwieralne min 1/3 powierzchni okien oraz wentylacje grawitacyjng. W tazienkach oraz w WC nalezy
zapewni¢ wentylacje wyciggowg mech. np. poprzez zamontowanie wentylatora wywiewnego na kanale
grawitacyjnym, wlaczanego automatycznie.

Ze wzgledu na zbyt matg powierzchni¢ uzytkowa kuchni, dla zrownowazonej wymiany powietrza w aneksie
kuchennym proponuje si¢ zastosowanie np.:
Rekuperator scienny PRANA ORIGAMI 150 24H z pilotem.
e Uzytkowanie w temperaturze pokojowej w granicach od +5°C do +35°C i temperaturze zewngetrznej
0d -25°C (-30 °C , po wlgczeniu funkcji ,,mini-dogrzewanie”) do +45°C. - 0 wyd. Vn= 52 m’/h,
Jtatwo wymienialny filtr powietrza kl. G 3/, ( zabudowa w otworze Sciennym w gornej cz. sciany zewn kuchni -wg. DTR),-
kpl.1
W systemie wentylacyjnym PRANA cieple zuzyte powietrze odprowadzane z pomieszczenia ogrzewa
zimne powietrze naptywajgce z zewnatrz. W lecie odwrotnie — urzadzenie chtodzi i wymienia zuzyte, nagrzane
powietrze. Przy czym strumienie te nie mieszajg si¢. System nie ma filtréw - odkazanie powietrza zapewniajg
miedziane wymienniki ciepla.

Kw - kratki wywiewne — zamont. przy wlocie do kanalu went. grawitacyjnej i mechaniczne;j. ), kpl. 3

Wa1l - Nasada hybrydowa f.160 z elektronicznym regulatorem predkosci obrotowej, ktora zabezpiecza wyciag powietrza
wentylacyjnego, o wyd. wyw. ok. 197 m*h nawet przy minimalnej prg¢dkos$ci wiatru poziomego ponizej 4,5m/s,
Proj. ww. nasade, nalezy zamontowa¢ na wylocie proj. kanatu wentylacyjnego, wyprowadzony ponad 0,6 m nad kalenic¢ dachu,
Dopuszcza sie zastosowanie innych urzadzen o podobnych parametrach

aero i termodynamicznych na podstawie projektu wykonawczego

Szczegdélowe rozwiazanie systemu wentylacji powinno by¢ ujete w projekcie wykonawczym wentylacji mechanicznej
placéowki zlobka

Uwaga! Wszystkie pomieszczenia dla dzieci nalezy wyposazy¢ w sprzet, meble i zabawki- posiadajacy atesty
bezpieczenstwa CE.



VII. OPIS TECHNOLOGII zespolu zywieniowego:

1. Dane ogdlne:

e Dystrybucji dan obiadowych dostarczanych do kuchni z zewnetrz, na zasadzie cateringu.

e Przechowywanie mleka matek lub innych gotowych wyrobow wykorzystywanych w ciggu dnia
do karmienia dzieci wydzielono szafe chtodnicza ustawiong w kuchni.

e Przygotowanie positkow dodatkowych t.j podgrzewania mleka matki, mieka i mieszanek mlecznych z
potproduktow dla dzieci najmtodszych, prowadzone bedzie na biezqco w kuchni oparciu o produkty
gotowe, nie wymagajqce obrobki wstepnej.

e Konsumpcji na naczyniach wielokrotnego uzytku.

e Mycie naczyn stotowych oraz mycie butelek i smoczkéw prowadzony bedzie w zmywalni
naczyn zlokalizowanej w bezposrednim sasiedztwie kuchni.

e Przechowywanie naczyn stolowych prowadzone bgdzie w szafie przelotowej zlokalizowanej
pomig¢dzy zmywalnig, a kuchnia.

e Do sterylizacji butelek i smoczkéw wykorzystywany bedzie specjalny do tego celu dobrany
sterylizator parowy ustawiony na blacie stolu w kuchni, przy stanowisku przygotowania mleka/
mieszanek. Mycie i przechowywanie pojemnikow transportowych / termoséw prowadzone
bedzie w wydzielonej myjni termosow.

2. Dystrybucja positkow:

Dla dzieci uczgszczajacych do zlobka zapewniony bedzie pelne wyzywienie  skladajace si¢ 4-5 positkow.
W kuchni Zlobka mozliwe bedzie przygotowywanie mieszanek mlecznych dla najmtodszych dzieci, w oparciu
o gotowe potprodukty, ktore muszg by¢ sporzadzane bezposrednio przed spozyciem.
Mozliwe bedzie rowniez podgrzewanie mleka matki pozostawionego dla swojego dziecka przechowywanego w
lodéwce oraz przygotowanie w razie potrzeby innych napoi.
Positki z cateringu dostarczane bgda do ztobka drogami komunikacji wewngtrznej budynku, w zamykanych
pojemnikach transportowych/ termosach,.
Porcjowanie positkow prowadzone bgdzie w kuchni lub bezposrednio na stolikach w jadalni.
Uwaga! Mozliwosé i warunki na jakich prowadzone bedzie przygotowywania positkow dla dzieci Zlobkowych w
kuchni wlasciwej do ktdrej dostarczane bedq positki na zasadzie cateringu naleiy uzgodnié 7 Panstwowym
Powiatowym Inspektorem Sanitarnym w Przemysiu.

3. Zmywalnia naczyn stolowych
e Zmywalni¢ naczyn stotowych rozwigzano pomig¢dzy jadalnig, a kuchnig. Zwrot brudnych naczyn
stotowych do zmywalni prowadzony bedzie poprzez okienko podawcze.
e Zmywalni¢ naczyn stotowych wyposazono w stanowisko do mycia naczyn stotowych skladajgce
si¢ ze stotu zlewozmywakowego 1-komorowego oraz ze zmywarki do naczyn stotowych, z
funkcja wyparzania .
e W zmywalni naczyn prowadzone bedzie rowniez mycie reczne butelek i smoczkow. Czyste butelki
1 smoczki ustawione w specjalnym pojemniku przechowywane bgda w szafie przelotowej, skad
przekazywane beda do sterylizacji w sterylizatorze parowym ustawionym na stanowisku
przygotowania w kuchni, bezposrednio przed napetnieniem.
e  Przechowywanie naczyn stofowych zorganizowano w szafie przelotowej, zlokalizowanej pomigdzy
zmywalnia, a kuchnig.
Przyjete zagospodarowanie technologiczne w obrebie zmywalni zapewnia zachowanie postepowego
obiegu naczyn tj. od strefy brudnej do czyste;.



VIII. UKLAD FUNKCJONALNO-PRZESTRZENNY zespolu zywieniowego:

IX.

Pod potrzeby zespotu kuchennego wydzielono niezalezne pomieszczenia do  dystrybucji positkow
oraz mycia naczyn stotowych.

Zaproponowany w przedmiotowym projekcie technologicznym uktad funkcjonalno-przestrzenny
pomieszczen w obrebie zespolu kuchennego zapewnia postepowy cigg technologiczny, wyklucza
moZliwosé krzyiowania sie drog brudnych i czystych tj. wyrobu gotowego oraz drogi obiegu naczyn
stotowych czystych i dystrybucji positkow z drogg naczyn stolowych brudnych.

ZAGOSPODAROWANIE TECHNOLOGICZNE POSZCZEGOLNYCH POMIESZCZEN —
WYKAZ SPRZETU I URZADZEN wg. zalacznika ozn. nr 1

Przy doborze sprzetu i urzadzen technologicznych do poszczegolnych pomieszczen przyjeto zatozenie

aby wyposazac je w urzadzenia i sprzet uznanych na rynku krajowym producentéw, gwarantujacych

najwyzszg jakos¢ wyrobu oraz tatwy dostep do serwisow technicznych. I tak do wyposazeni kuchni

np. Stalgast, Lozamet, Polgast itp. oraz wyposazenia pomieszczen dla pomieszczen ztobka np. ,,Moje

Bambino” itp.

Pomieszczenia dla dzieci zostang wyposazone w sprzg¢t i urzadzenia oraz zabawki posiadajgce

stosowne certyfikaty i atest bezpieczenstwa,

Maszyny, urzadzenia i sprzet technologiczny posiadajg stosowne certyfikaty bezpieczenstwa CE

atesty PZH.

X. WYTYCZNE BRANZOWE:

1.

Instalacja wodociagowa

e zapewni¢ montaz umywalek w tazience dla dzieci na wys. 35-50 cm
e przy wszystkich przyborach sanitarnych zamontowanych w poszczegolnych

pomieszczeniach -zgodnie z projektem zagospodarowania, przewidzie¢
ciepla i zimng wod¢ biezaca

e przewidzie¢ w instalacji wody cieptej przy przyborach dla dzieci zastosowanie

termostatycznego zaworu mieszajagcego, z ograniczeniem maksymalnej
temperatury do 38°C, zapobiegajace poparzeniu.

e zapewni¢ doprowadzenie wody do urzadzen technologicznych o $rednicy wynikajace;j

z warunkéw technicznych okreslonych przez producenta
Instalacja kanalizacyjna

® Rozwigza¢ odprowadzenia S$ciekow do kanalizacji z urzadzen
technologicznych- t.j. ze zmywarki do mycia naczyn zlokalizowanej w
zmywalni, ze zlewoéw w stolach zlewozmywakowych zlokalizowanych w
kuchni oraz w zmywalni naczyn stotowych i umywalek.- zgodnie z wykazem
1 czgs$cig graficzng projektu.

® Nie projektowa¢ rewizji na pionach kanalizacyjnych w pomieszczeniach
przechowywania produktéw spozywczych 1 w pomieszczeniach produkcyjnych
zespotu zywieniowego,

3. Wentylacja

e Rozwigza¢ wentylacje grawitacyjng lub mechaniczng we wszystkich
pomieszczeniach , zgodnie z PN.

e W lazience dla dzieci i w kabinie WC zapewni¢ rozwigzanie wentylacji
wyciagowej, wlgczang automatycznie.

Przewidzie¢ odprowadzenie pary poprzez okap z nad kuchenki w kuchni.

Ze wzgledu na zbyt mata powierzchni¢ uzytkowa kuchni, dla zrownowazonej wymiany
powietrza w aneksie kuchennym proponuje si¢ zastosowanie np.:

Rekuperator scienny PRANA ORIGAMI 150 24H z pilotem.

Uzytkowanie w temperaturze pokojowej w granicach od +5°C do +35°C i temperaturze zewngtrznej
od -25°C (-30 °C, po wigczeniu funkcji ,,mini-dogrzewanie”) do +45°C. - 0 wyd. Vn=52 m’/h ,
Jatwo wymienialny filtr powietrza kl. G 3/; ( zabudowa w otworze Sciennym w gornej cz. Sciany zewn

kuchni -wg. DTR),- kpl.1



W systemie wentylacyjnym PRANA cieple zuzyte powietrze odprowadzane z pomieszczenia ogrzewa
zimne powietrze naptywajace z zewnatrz. W lecie odwrotnie — urzadzenie chtodzi i wymienia
zuzyte, nagrzane powietrze. Przy czym strumienie te nie mieszaja si¢. System nie ma filtrow -
odkazanie powietrza zapewniaja miedziane wymienniki ciepfa.

W ukladzie wywiewnym mozna zastosowac:

Nasada hybrydowa f.160 z elektronicznym regulatorem predkosci obrotowej, ktéra zabezpiecza wyciag powietrza
wentylacyjnego, o wyd. wyw. ok. 197 m*h nawet przy minimalnej predkosci wiatru poziomego ponizej 4,5m/s,
Proj. ww. nasade, nalezy zamontowac na wylocie proj. kanatu wentylacyjnego, wyprowadzony ponad 0,6 m nad kalenice dachu,

W ukladzie nawiewnym w szczegoélnosci w kuchni mozna zastosowac¢:

- Nawietrzak, z grzatka el. / o parametrach: Napigcie: 230V, 50 HZ AC, o wyd. max: 80 m*h, regul. za pomoca

samocz. czujnika termost. w zakresie temp. -6°C do +20°C;
dostarczajqcy, filtrujqcy i podgrzewajgcy Swieze powietrze zewnetrzne), kpl. 1

/ tatwowymienialny filtr powietrza kl. G 3/; ( zabudowa w otworze sciennym wg. DTR,) —zainstalowany na wys.

30cm nad podiogg- kpl- 1
- kratki nawiewne o pow. przekr. min. 220 cm? zamont. w dolnej cz. drzwi. do W.C i zmywalni naczyn stotowych ),

Dopuszcza sie zastosowanie innych urzadzen o podobnych parametrach
_aero i termodynamicznych na podstawie projektu wykonawczego
Szczegdélowe rozwiazanie systemu wentylacji powinno by¢ ujete w projekcie wykonawczym wentylacji
mechanicznej placowki zZlobka w odrebnym opracowaniu
Wymagana orientacyjna wymiana powietrza:
Sala zabaw: wentylacja grawitacyjna 0,5 w/h i zalecana mechaniczna, o V =20m*/h/ osobe ; tn =
20°C
KUCHNIA: wg. bilansu zyskow ciepta i wilgoci, min. 10 -15 wym./ godz. ; tn=20°C
Pom. socjalno — szatniowe: - 4 wym./ godz. ; tn =+20°C
Pomieszczenie szaf chtodniczych wedlug zyskow ciepta - 0k.400-700 kcal/h na 1 urzadzenie
chtodnicze.
Nad urzadzeniami technologicznymi, z ktérych wydobywa si¢ para oraz sg zrodtem duzych
zyskow ciepta nalezy zastosowaé miejscowe odciagi wspotpracujace z wentylacja ogélna.
Szatnia dla dzieci: 3-6 wym./godz. ; tn =20°C
Pomieszczenia sanitarno — higieniczne: 50m3/1 oczko ; 25 m*/1 pisuar ; tn = 20°C
e  We wszystkich pomieszczeniach przedszkola rozwigzaé wentylacje zgodnie
z wymaganiami wynikajacymi z PN. W salach zabaw powinna by¢
zapewniona mozliwo§¢ otwierania w pomieszczeniu co najmniej 50%
powierzchni okien,
e W tlazience oraz w WC rozwigza¢ wentylacj¢ grawitacyjng wspomagang
mechanicznie wyciaggowa wigczang automatycznie.
4. Instalacja elektryczna

e Oswietlenie naturalne i sztuczne w pomieszczeniach powinny by¢ dostosowane do
wykonywanych w nich czynnos$ci i odpowiada¢ wymaganiom bezpieczenstwa i
higieny pracy .

e W przypadku braku odpowiedniego o$wietlenia naturalnego nalezy uzupehic
swiattem o odpowiednim natgzeniu o$wietlenia sztucznego, najkorzystniej
jarzeniowym o barwie §wietlnej zblizonej do naturalnego zgodnie z wlasciwa
Polska Norma.

e Punkty o$wietlenia elektrycznego powinny zapewnia¢ prawidtowe o§wietlenia ogolne
1 miejscowe przy kazdym stanowisku pracy./ 500 - 1000 1x —zgodnie z PN-EN
12464-1; X1/2004.

e W pomieszczeniach produkcji spozywcze] przewidzie¢ punkty $wietlne
zabezpieczone ostonami szczelnymi oraz bezodpryskowymi.

e Przewidzie¢ doprowadzenie do urzadzen technologicznych zasilania elektrycznego
zgodnie ze wskazaniami producenta podanymi w wykazie urzgdzen technologicznych,
w miejscach wskazanych w cz¢sci graficznej niniejszego projektu.

o Instalacj¢ elektryczng prowadzi¢ w sposob bezkolizyjny w stosunku do innych
instalacji.




Uwaga! W pomieszczeniach dostgpnych dla dzieci wszystkie gniazda i wiqczniki oswietlenia nalezy
montowac na wys. 1,2-1,4 m od podtogi.
5. Ogrzewanie i mikroklimat

e Zapewni¢ w pomieszczeniach temperature stosownie do funkcji- zgodne
z PN-82/B-02402.

e Grzejniki CO w pomieszczeniach dla dzieci nalezy zabezpieczy¢ ostonami przed
kontaktem z powierzchnig grzewcza.

e Grzejniki zawiesi¢ w odleglosci od $ciany umozliwiajacej tatwe mycie i dezynfekcje
ze wszystkich stron.

e  Mikroklimat w pomieszczeniach pobytu ludzi ma wynikaé z zapewnionego komfortu
cieplnego 1 odpowiedniej wilgotnosci dla uzyskania wilasciwych warunkow
zdrowotnych . Dlatego tez, wszystkie pomieszczenia dla dzieci oraz —malezy
wyposazy¢ w termometry i higrometry.

XI. Rozwigzania konstrukcyjno — materialowe oraz zalozenia do zasadniczych elementow
wyposazenia budowlano — instalacyjnego:

Sciany w salach zabaw - do wys. min. 1,6m proponuje: /farba zmywalna, odporna na
dziatanie $rodkdéw dezynfekcyjnych np. farba silikonowa, lub lateksowa lub na
kopolimerach akrylowych zywicy akrylowej itp., lub inne materialy nietoksyczne z
atestem zdrowotnym do stosowania w pomieszczeniach obiektow uzytecznosci
publicznej).

/polecam wyréb f. ZOLPAN S.A. Francja/, ktéry posiada ATEST HIGIENICZNY
HK/B/1081/06/98/.

Podlogi w salach zabaw nalezy wykona¢ 2z materiatow gladkich, cieptych,
antyposlizgowych, i fatwych do utrzymania biezacej czystosci, ( np. PANELOWE ),
$ciany w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych do wysokosci 2,05 m od podtogi
nalezy pokry¢ materiatami gladkimi, nienasigkliwymi i odpornymi na dziatanie wilgoci
(np. wykona¢ oktadziny z glazury wypetione spoing z masy wodoodporne;j).

Posadzki w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych, nalezy wykona¢ z materiatlow
gladkich, antypos$lizgowych, zmywalnych, nienasigkliwych i odpornych na dziatanie
srodkéw myjaco-dezynfekcyjnych (ptytki ceramiczne terakota lub inne materiaty trwale
przymocowane do podtoza,

w pokoju socjalnym, przy umywalce i zlewozmywaku, fartuch z glazury jasnej do wys.
1,60m i po 0,6m poza obrgb umywalki np. ptytki zmywalne wypetione spoing z masy
wodoodpornej lub inne materiaty posiadajgce atest zdrowotny

W szatni, mozna zastosowa¢ farb¢ niezotkngca na kopolimerach akrylowych (zawiera

dodatek zywicy akrylowej) w zawiesinie wodnej — wyglad jedwabisty / polecam wyréb f. ZOLPAN
S.A. Francja/, ktory posiada ATEST HIGIENICZNY HK/B/1081/06/98.

Cokoty przy podtogach powinny by¢ wykonane do wysoko$¢ min.0,08m z materiatow

odpowiadajacych wymaganiom dla podtdg w tych pomieszczeniach.

Narozniki §cian przy ciaggach komunikacyjnych powinny by¢ zabezpieczone przed
uszkodzeniem mechanicznym.

Okna i drzwi:

Okna w pomieszczeniach powinny posiada¢ wszystkie elementy otwierane z poziomu
podtogi ( rozwierane lub rozwieralno-uchylne).

W pomieszczeniach ze stanowiskami pracy stosunek powierzchni okien do powierzchni
potogi powinien wynosi¢ co najmniej 1:8

Parapety podokienne powinny wystawa¢ nie wigcej niz 3 cm poza wykonczone czgsci
pionowe murku podokiennego.

W oknach SAL ZABAW usytuowanych od strony poludniowej nalezy zainstalowaé
zaluzje.

Drzwi do wszystkich pomieszczen powinny otwiera¢ si¢ na zewnatrz w kierunku drogi
ewakuacyjnej. W komunikacji wewngtrznej nalezy zamontowa¢ drzwi o szeroko$ci
skrzydetl drzwiowych min.0,9—1,0m w $wietle oscieznicy i nie nalezy wstawiaé progow.



W przypadku zastosowania dla niektérych pomieszczen drzwi przesuwnych, nalezy
zapewni¢ konstrukcje zabezpieczajaca przed ich niekontrolowanym zablokowaniem
w pozycji zamknietej, dla umozliwienia ewakuacji.
e Drzwi powinny by¢ szczelne, izolowane akustycznie i mie¢ powierzchni¢ gladka
dostosowang do zmywania i okresowej dezynfekcji.
Nalezy zapewnié, aby wszystkie okna i drzwi przewidziane do montazu posiadaty
atesty zdrowotne do stosowania w pomieszczeniach obiektow zdrowia publicznego).

XII. Wymagania higieniczno — sanitarne:
Sprzatanie i dezynfekcja pomieszczen
Placowke nalezy wyposazy¢ w sprzet do sprzatania wg, stref mikrobiologicznych oraz w
odpowiedni asortyment $srodkow myjaco — czyszczacych i dezynfekcyjnych.
Stanowisko do mycia i dezynfekcji rgk nalezy wyposazy¢é w :
- umywalke z biezqcq cieplq i zimng wodg, a bateria uruchomiana bez kontaktu 7 dionig,
w szczegolnosci w kuchni,
- zasobnik 7 recznikami jednorazowego uiytku lub suszarke do rgk
- dozownik 7 mydlem w plynie
- dozownik 7 preparatem antyseptycznym do rgk ( stanowisko wydawania positkow)
- pojemnik na zuzyte reczniki papierowe

Postepowanie 7 odpadami gospodarczo — bytowymi
Odpadki komunalne nalezy gromadzi¢ w zamykanych pojemnikach z pokrywq zaopatrzonych
w worki foliowe jednorazowego uzytku, ustawione w miejscu ich powstawania.
Po napetnieniu pojemnikow do 2/3 objetosci worek nalezy wyrzuci¢ do Smietnika
podworzowego.

XIII. Podstawowe wymagania realizacyjne:
e (Calo$¢ robot nalezy wykonaé zgodnie z obowigzujacymi przepisami bhp oraz warunkami
technicznymi wykonania rob6t budowlano — montazowych.
e Przy podlaczeniu urzadzen technologicznych nalezy zapewni¢ warunki szczegoélowe,
Scisle okreslone w dokumentacji techniczno — ruchowej /DTR/.
e Prace budowlane wykona¢ pod nadzorem osoby posiadajacej uprawnienia do petnienia
samodzielnych funkcji w budownictwie.

XIV. Ustalenia dodatkowe:

1. Zaktad wyposazy¢ w:
- gasnice proszkowe o masie min. 4kg — typu ABC
- apteczke 1 —ej pomocy,
- certyfikaty Bezpieczenstwa lub atesty dla mebli i sprzetu,
- udokumentowanie, ze zabawki speiniaja wymagania bezpieczenstwa i higieny oraz
posiadajg oznakowanie CE.
- Udokumentowanie procedur, ze wdrozono 1 utrzymywany jest na biezaco system HACCP w
placowce zywienia zbiorowego przedszkola.

2. Przy podlaczeniu urzadzen, nalezy zapewni¢ warunki $cisle okre§lone w dokumentacji
techniczno — ruchowej /DTRY/,

3. Po wykonaniu wymogéw ujetych w projekcie, wyposazeniu zakladu w niezbedny sprzet
i urzadzenia oraz przedtozeniu:
- udokumentowanych laboratoryjnie wynikow badan wody do spozycia,
- udokumentowanych wynikow pomiarow oswietlenia miejsc pracy,
- udokumentowanych wynikow pomiarow skutecznosci wentylacji mechanicznej, gwarantujgcej
utrzymania zatozonych parametrow aero i termodynamicznych powietrza wentylacyjnego.



oraz ( mikroklimat) w pomieszczeniach pobytu ludzi),
- wynikow pomiarow skutecznosci zabezpieczenia przed porazeniem elektrycznym:
- zglosi¢ nowy obiekt do odbioru koncowego stosownie do obowigzujacego prawa
budowlanego.

e Po odbiorze technicznym inwestor — uzytkownik/podmiot prowadzgcy dzialalnosé
gastronomiczng w obrocie Zywnosci powinien zilozy¢ wniosek do Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lubaczowie, celem dokonania wpisu do
rejestru zaktadow podlegajacych urzgdowej kontroli organéw PIS, stosownie do art. 64
Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnoSci i zywienia (¢j: Dz. U. 2023.
Poz 1448, ) w zwigzku z: Rozporzgdzeniem (WE) WE) nr 852/2004 w sprawie higieny srodkow
spozywczych (Dz. Urz. UE z 2004 r. z pozn. zm.),

Whiosek o wpis do rejestru zakladow oraz wniosek o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru

zakladow skiada si¢ w terminie co najmniej 14 dni przed dniem rozpoczecia planowanej dzialalnosci.

Uwaga!
Ponadto przed rozpoczeciem dziatalnosci, nalezy;,
- wyposazy¢ placowke zgodnie z projektem technologicznym;
- udokumentowac jakos¢ wody pobranej z koncowki wodociggu w lokalu,,
o wystgpi¢ do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w  Lubaczowie o
DECYZJE potwierdzajqgcq spetnienie wymagan higieniczno- sanitarnych w pomieszczeniach
przeznaczonych na ztobek - w oparciu o ustawe o opiece nad dziecmi do lat 3-ch.
o  wystgpi¢c do Komendanta Panstwowego (miejskiego ) Panstwowej Strazy Pozarne o
potwierdzenie DECYZJA spetnienie wymagan przeciwpozarowych.

opracowalt:



