StUZBA
WIEZIENNA

DKW.2233.35.2025 WK

Zamawiajacy:

Areszt Sledczy w Biatymstoku
15-377 Biatystok, ul. Kopernika 21
tel. 85 742 70 21, fax 85 7427024,

email: as_bialystok@sw.gov.pl

Biatystok, dn. 04.06.2025r.

Zaproszenie do ztozenia oferty

Areszt Sledczy, ul. Kopernika 21, 15-377 Biatystok

Przedmiot zamowienia:

1. Sukcesywna dostawa ryb i produktow rybnych do Aresztu Sledczego w Bialymstoku i
Oddzialu Zewnetrznego Aresztu Sledczego w Biatymstoku

Znak sprawy:
DKW.2233.35.2025.WK.

Biatystok, dnia 04.06.2025 r.



Nazwa oraz adres zamawiajgcego, numer telefonu, adres poczty elektronicznej:

Nazwa: Areszt Sledczy w Biatymstoku
Adres: ul. Kopernika 21, 15-377 Biatystok
Godziny urzedowania: dni robocze w godz. 7:30-15:30
NIP: 542-20-84-789

REGON: 000319581

Numer telefonu: 857427021

Adres poczty elektronicznej:  as_bialystok@sw.gov.pl

Adres strony internetowej: www.sw.gov.pl

Tryb udzielenia zamoéwienia:

Postepowanie o udzielenie zaméwienia publicznego do 130 000 zt oraz zgodnie z wymogami

okreslonymi w niniejszym Zaproszeniu.

Opis przedmiotu zamoéwienia:

1. Sukcesywna dostawa ryb i produktéw rybnych do Aresztu Sledczego w Bialymstoku i
Oddziatu Zewnetrznego Aresztu Sledczego w Bialymstoku
. . L . llosé
Lp. Opis przedmiotu zamowienia j-m.
szacunkowa
1 |FARSZ RYBNY
- produkt gteboko mrozony,
Wymagania: granulacja farszu (1-3cm) bez osci, tusek i skory.
Opakowanie: bloki gteboko mrozone pakowane w karton, warstwy przetozone folig (wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig). Kazde opakowanie powinno
posiadaé etykiete z podang informacja dotyczaca nazwy produktu, ilosci, terminu waznosci oraz| K( 1800
nazwy, adresu producenta oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcymi przepisami.
Opakowanie jednostkowe do 10 kg.
Temperatura dostarczonego towaru od -24°C do -18°C.
Termin przydatnosci do spozycia min. 30 dni od dnia dostawy do Zamawiajgcego.
2 | FILET SLEDZIOWY kg 200

-filet Sledziowy bez skory w zalewie solankowej;

Wymagania: ptaty miesa $ledzia o réwnej wielkosci, btyszczace o naturalnym, jasnym zabarwieniu
wtasciwym dla sledzi, cate, nie uszkodzone, oprawienie staranne, smak i zapach: wtasciwy dla ryb,
bez naleciatosci znamionujacych poczatek rozktadu, tkanka miesna: mieso wiasciwie zwigzane,
sprezyste, bez rozwarstwien i uszkodzen; solanka: nie powinna wykazywac obcych zapachéw oraz

smaku jetkiego lub gorzkiego. Wtasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen
fizycznych, chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, szkodnikdéw, brak zanieczyszczen




mikrobiologicznych i bakterii chorobotwérczych.

Cechy dyskwalifikujgce: ptaty o luznej konsystencji (rozpadajace sie), przebarwienia swiadczace o
nieswiezosci; zapach miesa: jetki, kwasny, gnilny, inny obcy; smak miesa: jetki, kwasny, gorzki,
metaliczny, chemiczny, inny obcy, stodki z réwnoczesnym wystepowaniem rézowej barwy miesa;
mazista tekstura tkanki miesnej, wystepowanie pasozytow szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

Opakowanie: dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych, zamknietych, prawidtowo
oznakowanych opakowaniach z podang informacjg dotyczacg nazwy produktu, ilosci, terminu
waznosci oraz nazwy i adresu producenta oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie
obowigzujacymi przepisami.  Opakowanie — wiaderko plastikowe, wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Waga z zalewa 3,5 kg, waga po
odsaczeniu 3 kg.

Termin przydatnosci do spozycia min. 14 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

Wymagana cena w formularzu ofertowym to waga samego produktu (bez zalewy) !!

BURGER RYBNY PANIEROWANY (MROZONY)
- produkt gteboko mrozony,

- mielone mieso ryby / farsz rybny, bez osci, tusek i skory, bez dodatkdw, panierowany, wstepnie
podsmazony;

Wymagania: powierzchnia catkowicie pokryta panierem, okragte, wielkos¢ i ksztatt wyrobow
wyréwnane w opakowaniu jednostkowym (masa 1 szt co najmniej 60-70g) niedopuszczalne
zabrudzenia, zaplesnienia, zdeformowania oraz rozmrozenie produktu. Nie rozpadajace sie po
obrébce cieplnej.

Opakowanie: wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzerh mechanicznych. Kazde opakowanie powinno
posiadaé etykiete z podang informacja dotyczacg nazwy produktu, ilosci, terminu waznosci oraz
nazwy, adresu producenta oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujgcymi przepisami.
Dostawa w opakowaniu pozwalajgcym na porcjowanie produktu bez koniecznosci rozmrazania
catego opakowania. Opakowanie jednostkowe do 20 kg. Temperatura dostarczonego towaru od -
24°C do-18°C.

Termin przydatnosci do spozycia min. 60 dni od dnia dostawy do Zamawiajgcego.

kg

2000

PALUSZKI RYBNE (MROZONY) - Paluszki rybne w ztotej, chrupiacej panierce, podsmazane.
Produkt gteboko mrozony Sktad: filet rybny, maka pszenna, olej stonecznikowy, skrobia
ziemniaczana, przyprawy. Opakowanie jednostkowe do 20kg. Termin przydatnosci do
spozycia nie krotszy niz 60 dni od daty dostawy.

kg

1600

PAPRYKARZ RYBNY — opakowanie aluminiowe lub blaszane o gramaturze 330g.
Wyposazona w zawleczke "samootwierajgcg". Sktadniki rGwnomiernie rozmieszczone w
catej masie konserwy, smak i zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikow i przypraw.
Okres przydatnosci do spozycia min. 8 miesiecy od daty dostawy

kg

1500

SREBRZYK TUSZA (MROZONA)

kg

250




-produkt gteboko mrozony, glazura 15 % (+/- 2 %);

Wymagania: brak oznak rozmrozenia, nie uszkodzona glazura ochronna, tusze cate, bez gtowy, bez
obcych zanieczyszczen, tkanka miesna jasna (bez przekrwien i przebarwien); niedopuszczalna
obecno$é pasozytow. Tkanka miesna sprezysta po rozmrozeniu, nie rozpadajaca sie, o prawidtowym
zapachu, niedopuszczalna zbyt miekka i mazista. Zapach wfasciwy dla ryb mrozonych, po
rozmrozeniu zapach swiezej ryby danego gatunku, niedopuszczalny zapach gnilny.

Sposdb _mrozenia: SHP ,shatter pack”: ryby uktadane warstwami, przektadane folia, mrozone w
blokach.

Opakowanie: tusze utozone warstwowo z zastosowaniem przektadek z folii umozliwiajgcych tatwe
oddzielenie kazdej tuszy, tzw. shatter pack, zapakowane w pudta kartonowe. Opakowania powinny
by¢ cate, bez uszkodzen mechanicznych, czyste, bez obcych zapachéw oraz wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zzywnos$cia. Kazde opakowanie zbiorcze powinno
posiadaé etykiete zawierajgcg co najmniej nastepujgce dane: nazwa gatunku ryby, termin
przydatnosci do spozycia lub data produkcji, zawarto$¢ glazury, warunki przechowywania oraz
pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujacymi przepisami. Opakowanie jednostkowe:
masa netto 5 kg, masa netto bez glazury 4,25 kg. Temperatura dostarczonego towaru od -24°C do -
18°C.

Termin przydatnosci do spozycia: min 60 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego.

Kod CPV 15229000-9

2. Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ zmiany zakresu ilosSciowego przedmiotu zamdwienia, jak
réwniez rezygnacji z zamdwienia.

Opis czesci zamdwienia, jezeli zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Miejsce i termin wykonania zaméwienia.

1. Miejsce realizacji zamé6wienia: Areszt Sledczy w Biatymstoku, 15-377 Biatystok, ul. Kopernika
21 i Oddziat Zewnetrzny Aresztu Sledczego w Biatymstoku 15-727 Biatystok ul. Hetmanska 89

2. Termin realizacji zamoéwienia: _od 19.06.2025r. — 18.06.2026r. Dostawy mozliwe od
poniedziatku do pigtku w godzinach 9-12

Informacje o sposobie porozumiewania sie zamawiajgcego z wykonawcami oraz przekazywania
oswiadczen lub dokumentéw.

1. Osobami uprawnionymi do kontaktow s3:
o kierownik dziatu Dkw — mjr Beata Ortowska
e starszy referent Dkw — st. kpr. Karolina Dudar
e miodszy inspektor Dkw — mt. chor. Wojciech Konieczka
Godziny urzedowania: dni robocze w godzinach 7.30-15.30.

2. Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.



3. W celu skrécenia czasu udzielenia odpowiedzi na pytania preferuje sie, aby komunikacja
miedzy Zamawiajacym a Wykonawcami, w tym wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia
oraz informacje, przekazywane byty za posrednictwem platformy zakupowej Open Nexus.

4. Zamawiajacy nie przewiduje sposobu komunikowania z wykonawcami w inny sposdb niz przy
uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej wskazanych w Zaproszeniu.

Opis sposobu przygotowywania oferty oraz dokumentéw wymaganych przez zamawiajgcego w
Zaproszeniu.

1. Zamawiajacy rozpatruje wytgcznie oferty ztozone w formie elektronicznej za posrednictwem
platformy zakupowej Open Nexus.

Dokumenty stanowigce oferte, ktére nalezy ztozyc:

1. Petnomocnictwo upowazniajgce do ztozenia oferty, o ile oferte sktada petnomocnik. Stosowne
upowaznienie lub petnomocnictwo musi okresla¢ zakres czynnosci, do ktérych petnomocnik jest
umocowany; W przypadku dokonywania czynnosci zwigzanych ze ztozeniem wymaganych
dokumentéw przez osobe(y) nie wymieniong(e) w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym)
wykonawcy, do oferty nalezy dotaczy¢ stosowne petnomocnictwo w formie oryginatu lub kopii
poswiadczonej notarialnie za zgodnos$¢ z oryginatem.

2. Petnomocnictwo dla petnomocnika do reprezentowania w postepowaniu Wykonawcéw
wspblnie ubiegajacych sie o udzielenie zamdwienia - dotyczy ofert sktadanych przez
Wykonawcédw wspodlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamoéwienia (konsorcjum, spoétka cywilna);
Wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo do
reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy.

3. W przypadku Wykonawcéw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamodwienia -
oswiadczenie, z ktdrego wynika, ktére ustugi wykonajg poszczegdlni wykonawcy podpisane przez
wszystkich Wykonawcow.

Sposdb oraz termin sktadania ofert.

1. Oferte wraz z wymaganymi dokumentami nalezy sktada¢ do dnia 09.06.2025 r. do godz.15:00.

2. Wykonawca, moze przed uptywem terminu do sktadania ofert zmieni¢ lub wycofaé oferte.
3. Kazdy z Wykonawcdow moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

4. Do oferty nalezy dotgczy¢ wszystkie wymagane w Zaproszeniu dokumenty

5. Wykonawca po uptywie terminu sktadania ofert nie moze wycofac ztozonej oferty.

6. Oferte nalezy przygotowac z nalezyty starannoscia dla podmiotu ubiegajacego sie o udzielenie
zamoOwienia publicznego z zachowaniem odpowiedniego odstepu czasu do zakoriczenia
przyjmowania ofert.

Analiza ofert.

1. Analiza ofert nastepuje niezwtocznie po uptywie terminu sktadania ofert.

2. Zamawiajgcy odrzuca oferte, jezeli:

2.1 zostata ztozona po terminie sktadania ofert;

2.2 Wykonawca ztozyt wiecej niz jedng oferte lub oferta zawiera propozycje wariantowe;

2.3 zostata ztozona przez Wykonawce, ktory nie ztozyt w przewidzianym terminie wymaganych
dokumentéw wchodzgcych w sktad oferty;



2.4 jej tresc jest niezgodna z warunkami zamowienia;

2.5 nie zostata sporzadzona w sposdb zgodny z wymaganiami technicznymi oraz organizacyjnymi
sporzadzania lub przekazywania ofert przy uzyciu Srodkéw komunikacji elektronicznej
okreslonymi przez Zamawiajgcego;

2.6 jej przyjecie naruszatoby bezpieczerdstwo publiczne lub istotny interes bezpieczerstwa
panstwa, a tego bezpieczeristwa lub interesu nie mozna zagwarantowac¢ w inny sposdb.

3. Zamawiajgcy uniewaznia postepowanie o udzielenie zamdwienia, jezeli:
3.1 nie ztozono zadnej oferty;
3.2 wszystkie ztozone oferty podlegaty odrzuceniu;

3.3 cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizszg ceng przewyisza kwote, ktdrg
zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamodwienia, chyba ze zamawiajacy moze
zwiekszyc te kwote do ceny lub kosztu najkorzystniejszej oferty;

3.4 wystgpita istotna zmiana okolicznosci powodujgca, ze prowadzenie postepowania lub
wykonanie zamodwienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto wczesniej
przewidzie¢;

3.5 postepowanie obarczone jest niemozliwg do usuniecia wada uniemozliwiajgcg zawarcie
niepodlegajgcej uniewaznieniu umowy w sprawie zamoéwienia publicznego.

Termin zwigzania oferta.

Wykonawca jest zwigzany ztozong ofertg 30 dni od uptywu terminu sktadania ofert tj. do dnia
29.03.2025 .

Opis kryteriow oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteridéw i sposobu oceny ofert.

1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy dokona oceny ofert wedtug nastepujgcych
kryteridw, ktérym przyporzgdkowano nastepujace wagi:

1 Cena (C) - waga kryterium 100 %.

Podana przez Wykonawce w formularzu ofertowym cena ofertowa brutto brana bedzie
pod uwage w trakcie oceny ofert i wyboru najkorzystniejszej oferty.

Cena ofertowa brutto musi obejmowac wszystkie koszty bezposrednie i posrednie, jakie
Wykonawca uwaza za niezbedne do poniesienia dla terminowego i prawidtowego wykonania
przedmiotu zamowienia, zysk oraz wszystkie wymagane przepisami podatki i opfaty, a w
szczegolnosci podatek VAT zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. W cenie ofertowej brutto
Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ wszystkie posiadane informacje o przedmiocie
zamoéwienia.

Zamawiajacy udzieli zamdwienia wykonawcy, ktéry w odpowiedzi na zaproszenie do sktadania
ofert ztozyt najkorzystniejszg oferte w oparciu o przyjete kryterium.

Informacje o formalnosciach, jakie muszg zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w celu zawarcia
umowy w sprawie zamodwienia publicznego.



Jezeli zostanie wybrana oferta wykonawcéw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie
zamOwienia, zamawiajgcy moze zgdac przed zawarciem umowy w sprawie zamoéwienia
publicznego kopii umowy regulujgcej wspdtprace tych wykonawcéw.

2 W przypadku gdy wykonawca, ktorego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla
sie od zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego, zamawiajagcy moze dokonac
ponownego badania i oceny ofert sposrdd ofert pozostatych w postepowaniu wykonawcow
oraz wybra¢ najkorzystniejsza oferte albo uniewaznic¢ postepowanie.

3 Przed podpisaniem umowy wybrany wykonawca przekaze zamawiajgcemu informacje
niezbedne do wpisania do tresci umowy (np. imiona i nazwiska upowaznionych osdb, ktdre
bedga reprezentowaé wykonawce przy podpisaniu umowy).

4 Szczegdétowe postanowienia dotyczace realizacji przedmiotu zamowienia zostaty okreslone w
projekcie umowy, ktéry stanowi Zatgcznik nr 2 do Zaproszenia.

Zataczniki:

Ldz.

1. formularz ofertowy

2. Projekt umowy



