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DG.340.066.25

Zatacznik nr 6
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringowa - zimny bufet dla uczestnikéw zaje¢ w
projekcie ,Dolnoslaski Program Stypendialny dla uczniéw szczegdlnie uzdolnionych w
zakresie przedmiotow $cistych i zagrozonych wykluczeniem spotecznym”.

2. Przez S$wiadczenie ustugi cateringowej nalezy rozumiec¢ ustuge przygotowywania,
dostarczania i podawania positkéw.

3. Wykonawca bedzie realizowaé¢ ustuge zgodnie z harmonogramem ustalonym przez
Zamawiajgcego. Zamawiajacy przewiduje realizacje ustugi w nizej podanych terminach,
lokalizacjach i ilosciach porcji. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany niektérych
terminéw, o czym Wykonawca zostanie powiadomiony najpézniej na 3 dni przed
planowanym zmienionym terminem.

a. czesc¢ 1.zaméwienia:
Filia Politechniki Wroctawskiej w Legnicy, ul. S. Batorego 9, 59-220 Legnica
17.05 (sobota) — 48 uczestnikow
b. czes¢ 2. zamobwienia:
Filia Politechniki Wroctawskiej w Watbrzychu, ul. Armii Krajowej 78, 58-302
Watbrzych
07.05 (Sroda) — 50 uczestnikow
04.06 (Sroda) — 50 uczestnikow
c. czesé 3.zamowienia:
Politechnika Wroctawska. Filia w Jeleniej Gérze, Patac Schaffgotschéw, PI.
Piastowski 27, 58-560 Jelenia Gora
28.05 ($roda) — 62 uczestnikdow
d. czesé¢4.zamowienia:
Politechnika Wroctawska - Wydziat Mechaniczny, Budynek B4, ul. tukasiewicza 5,
50-371 Wroctaw
10.05 (sobota) — 72 uczestnikéw
31.05 (sobota) — 64 uczestnikéw
07.06 (sobota) — 72 uczestnikow
14.06 (sobota) — 296 uczestnikow w 2 turach po 148 oséb kazda

4. W ramach przedmiotowej ustugi Wykonawca bedzie zobowigzany do:

a. przygotowania, dowozu i podania positkdw w formie zimnego bufetu w miejscu i
terminie wskazanym przez Zamawiajacego,
przygotowania stotéw w sposéb uzgodniony z Zamawiajacym,
Swiadczenia ustugi cateringowej na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z
uzyciem sztu¢cow platerowych, serwetek papierowych, obruséw materiatowych,

d. zapewnienia we wtasnym zakresie wyposazenia do $wiadczenia ustug cateringu w
szczegolnosci: ekspresow do kawy, podgrzewaczy/warnikéw do wody, urzadzen
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grzewczych, uwzgledniajac potrzeby Zamawiajacego oraz przewidywalng liczbe
uczestnikow spotkan,

e. dostarczania positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej na 60
min. przed rozpoczeciem positku,

f. zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 30 min. po zakonczeniu
positku,

g. Zamawiajacy nie dopuszcza uzywania réznych wzordéw nakry¢ oraz réznych naczyn
i sztuécdw, ani nie dopuszcza naczyn i sztuécoéw jednorazowych.

5. Wymagane menu:

a. herbataw conajmniej 5 rodzajach (np. czarna, zielona, owocowe), wrzatek z warnika

bez ograniczen,

b. cukieristodzik bez cukru,

c. cytrynaw plasterkach,

d. woda mineralna gazowana i niegazowana w szklanych butelkach 500 ml lub z
dystrybutoréw wody pitnej w szklanych dzbankach w ilosci % liczby uczestnikéw

e. soki owocowe w szklanych butelkach 300 ml w ilosci % liczby uczestnikéw,

f. drobne stodkie i stone przekaski typu paluszki, kruche ciastka 50 g/os.,

g. owoce (np. banany, mandarynki, winogrona) tagcznie ok. 80 g/os.,

h. przekaski koktajlowe (np. kanapki, babeczki z satatkg, tartinki, mini wrapy) tagcznie 3

szt./os.,
catering powinien uwzgledniac¢ specjalne potrzeby oséb (potrawy wegetarianskie i
bezglutenowe); pétmiski winny by¢ czytelnie oznaczone.



